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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Guadalajara de Buga, julio de 2025

Sefior (a)

LUDWIG MAURICIO ROJAS DELGADO

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR. 7392428

Coordinador Académico

Centro Agropecuario de Buga

Guadalajara de Buga
Asunto: Informe mensual de ejecucidn
contractual Mes julio del afio 2025

Referencia: No CO1.PCCNTR. 7392428 del afio 2025

Camilo Andrés Eslava Cortés, identificado con la cédula de ciudadania No. 1.022.375.456
de Bogotd, en mi calidad de Contratista del SENA, en el area de articulacién con la educacién
media técnica, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a

continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: : El presupuesto oficial estimado para la presente contratacion es
la suma de CUARENTA Y SIETE MILLONES NOVECIENTOS OCHENTA Y OCHO MIL DOCIENTOS
TREINTA Y DOS PESOS M/CTE. (S 47.988.232). Esta suma sera pagada por el SENA al
contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago por el mes de febrero por valor de
TRES MILLONES SEICIENTOS SETENTA Y NUEVE MIL SEICIENTOS NUEVE PESOS M/CTE (S
3,679,609). b) Diez (9) pagos iguales por los meses de marzo a noviembre de 2025, por valor
de CUATRO MILLONES QUINIENTOS NOVENTA Y NUEVE MIL QUINIENTOS ONCE PESOS
M/CTE. ($4.599.511) cada uno y c) un tercer pago en el mes de diciembre por valor de DOS
MILLONES NOVECIENTOS TRECE MIL VEINTICUATRO PESOS M/CTE. ($2,913,024).
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Plazo: Serd hasta el 19 de diciembre de 2025.

OBIJETO:

vigencia 2025.

Prestacion de servicios de cardcter temporal orientando formacion profesional integral
como instructor SENA del programa de articulacién con la educacién media técnica en

las instituciones educativas atendidos por el Centro Agropecuario de Buga para la

Obligaciones Especificas:

procedimiento establecido para

la ejecucion de la formacion.

formacion, haciendo uso de
las plataformas
institucionales.
IE: Nuestra Sefiora del
Palmar

Ciudad: Palmira
Programa: técnico
cocina

Ficha: 2916255
Grado: 11

Fase: evaluacion
Competencia: Preparar
alimentos de acuerdo con la
orden de produccién vy
procedimiento técnico
Resultado: 4. ELABORAR
PRODUCTOS DE
REPOSTERIA Y PANADERIA

en

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 Brindar FPl alos aprendices en el | Se realizaron sesiones de | Se relacionan
programa de manera presencial, | formacion profesional | actividades
utilizando  las _ plataformas | integral y de | desarrolladas en archivo
proporcionadas por la entidad, | acompafiamiento de los | Anexo 1 Informe de
de acuerdo con el | siguientes programas de | evidencias el cual se

encuentra en el mismo
archivo.
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DE COMEDOR UTILIZANDO
PREPARACIONES DE BASE,
TECNICAS DE ENSAMBLE Y
DECORACION

IE: La Buitrera

Sede: Toledo

Ciudad: Cali

Programa: técnico en
cocina

Ficha: 3164823

Grado: 10

Competencia: CONTROLAR
EL MANEJO DE LAS
MATERIAS PRIMAS EN LA
PRODUCCION DE
ALIMENTOS DE ACUERDO
CON LOS PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS

Resultado: Caracterizar las
materias primas teniendo
en cuenta las fichas
técnicas del producto y los
estandares de calidad
definidas por la
organizacién

Fase: planeacion

IE: La Buitrera

Sede: Toledo

Ciudad: Cali

Programa: técnico en
cocina

Ficha: 2916224

Grado: 11

Fase: evaluacion
Competencia: Preparar
alimentos de acuerdo con la
orden de produccién vy
procedimiento técnico
Resultado 4. ELABORAR
PRODUCTOS DE
REPOSTERIA Y PANADERIA
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DE COMEDOR UTILIZANDO
PREPARACIONES DE BASE,
TECNICAS DE ENSAMBLE Y
DECORACION

IE: Nuestra Sefiora del
Palmar

Sede: Unica

Ciudad: palmira
Programa: técnico en
Servicio de Restaurante y
Bar.

Ficha: 2919526

Grado: 11

Competencia:
PREPARARACION DE
BEBIDAS A SOLICITUD DEL
CLIENTE

Resultado de Aprendizaje:
Obtener cafés filtrados y
bebidas a base de café de
acuerdo con métodos y
estandares internacionales.
Fase: evaluacién

Acompaiamiento técnico
pedagdgico al Desarrollo
Curricular del programa de
formacion.

IE: Nuestra sefiora del
palmar

Sede: TOLEDO

Ciudad: CALI

Programa: TECNICO EN
COCINA

Ficha: 2919526-2916255
Evidencia: Registro
fotografico, asistencia.

Colaborar y asistir a reuniones y
encuentros de los equipos
interdisciplinarios de desarrollo
curricular, conformados por

Se participo activamente en
reuniones de area u otras,
encuentros  programados
por la coordinacion

Se relacionan
actividades
desarrolladas en archivo
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programas o redes tecnoldgicas,

con el fin de asegurar la
coherencia _en la creacidén de
proyectos formativos, la

planificacién pedagdgica, los
instrumentos de evaluacion, el
material de apoyo vy otros
elementos necesarios para la
planificacion y ejecuciéon de la
formacion profesional integral,
conforme a los lineamientos
institucionales.

académica y los equipos
ejecutores.

Anexo 1 Informe de

evidencias.

Intervenir en la planificacién y

desarrollo del proceso de

induccién de los aprendices

deformacion titulada, asi como

en el reconocimiento de

aprendizajes previos, conforme

a los lineamientos

institucionales y las necesidades

del Centro.

Para la vigencia del mes
actual no se realizaron
actividades asociadas a esta
obligacion.

Para la vigencia del mes
actual no se realizaron
actividades asociadas a
esta obligacioén.

Llevar a cabo el seguimiento de

la etapa productiva de los

aprendices asignados, conforme

a los lineamientos establecidos.

Se realizo seguimiento a
etapa practica a las
siguientes fichas y
aprendices:

Programa: técnico
cocina
Ficha: 2916255

Cantidad de Aprendices: 24

en

Programa: técnico en
cocina

Ficha: 2916224

Cantidad de Aprendices: 8

Programa: técnico en
Servicio de Restaurante y
Bar.

Ficha: 2919526

Cantidad de Aprendices: 26

Se relacionan
actividades

desarrolladas en archivo
Anexo 1 Informe de

evidencias.
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Registrar _mensualmente las
actividades en las plataformas
designadas por la entidad para
el Procedimiento de Ejecucién
de la_ Formacién Profesional
Integral, verificando a través de
la gestién del portafolio de
evidencias del instructor.

TEAMS, DRIVE y otras
acuerdo con
lineamientos de
sido programado.
realiza |la

Se

horas registradas

Se realiza la gestién en las
plataformas institucionales
como Sofia plus, LMS SENA,

de
los
la

supervisién y necesidades
de las fichas en las cuales ha

revision vy
verificacion programacion
mes a mes en Sofia plus
garantizando el nimero de

Se relacionan
actividades

desarrolladas en archivo
Anexo 1 Informe de

evidencias.

Entregar los informes
mensuales de ejecucién en las

fechas establecidas por el

supervisor del contrato,

utilizando los formatos y medios

requeridos, asi como el informe

final de gestion 'y otros

documentos necesarios para la

liquidacién del contrato.

Se realizd cargue
informacién en
mayo de

de cobro.

de
la

plataforma SECOP del mes
2025,
correspondiente a la cuenta

Pantallazo SECOP Il mes

de abril donde se
evidencia cargue de
documentos.

Brindar apoyo y

acompanamiento a las

Instituciones Educativas v a la

Coordinacion Académica del

Programa de Articulacion con la

Educacién Media, en la

recopilacién y revision de la

documentacion relacionada con

los procesos de matricula vy

certificacion de cada una de las

ofertas de formacién de la

vigencia.

Para la vigencia del mes
actual no se realizaron
actividades asociadas a
esta obligacion

Para la vigencia del mes
actual no se realizaron
actividades asociadas a
esta obligacion

Preparar la oferta y alistamiento

de formacién de los calendarios

A v B de la vigencia, segin sea

necesario.

en

mayo.

Segun manual de
articulacién GFPI-M-004
para calendario A se

realizara el alistamiento en
los meses de septiembre y
octubre, para calendario B
los meses de abril

y

Para la vigencia del mes
actual no se realizaron
actividades asociadas a
esta obligacién
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9 Cumplir con los lineamientos del | Se apoyo al centro de Para la vigencia del mes
Sistema Integrado de Gestidn y | formacidn en las siguientes | actual no se realizaron
del Sistema de Seguridad y Salud | actividades: actividades asociadas a
en el Trabajo. esta obligacion
Actividades:
diligenciamiento
formulario de registro para
la evaluacién de cargas de
trabajo por procesoy
dependencia -SENA
10 | Brindar _apoyo al centro de | Actividad permanente vya | Se relacionan
formacién mes a mes, en la | que es inherente a los | actividades
promocién de su portafolio de | procesos de promocién y | desarrolladas en archivo
servicios. divulgacidn institucionales, | Anexo 1 Informe de
ferias, divulgacién oferta | evidencias.
regular, redes sociales
institucionales y de centro.
Fecha: 01-07-25
Descripcién de la
actividad: contrato de
aprendizaje
Publicado en WhatsApp
Soporte fotografico .
11 | Gestionar la certificacién de la | Se encuentra en proceso de | Se relacionan
norma de competencia | gestion y  evaluacion. | actividades
“ORIENTAR Actualmente inscrito PN30- | desarrolladas en archivo
PROCESOSFORMATIVOS  CON | 2025-76-9124-P1773 Anexo 1 Informe de
BASE EN LOS PLANES DE evidencias.
FORMACION CONCERTADOS, o | PENDIENTE DE AUDITORIA
la__actualizacién _ "ORIENTAR | 23-07-25
FORMACION PRESENCIAL DE
ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVO”.
12 | Evaluar los resultados de Se registra la valoracion de | Para la vigencia del mes

aprendizaje de los aprendices
en formacion, de acuerdo con
la planificacién pedagdgica de
los programas asignados, y

los RA de las fichas
asignadas.

Numero de acta 1061
Fecha: 18 de junio

actual no se realizaron
actividades asociadas a
esta obligacion
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gestionar la documentacion
correspondiente a cada uno de

ellos.

IE: Nuestra sefiora del
palmar

Ficha: 2919526
Programa: Servicio de
restaurante y bar

Fase: Ejecucion

Numero de acta 1062
Fecha: 18 de junio

IE: Nuestra sefora del
palmar

Ficha: 2916255
Programa: cocina

Fase: Ejecucion

Numero de acta 1063
Fecha: 18 de junio

IE: LA BUITRERA
Ficha: 2916224
Programa: cocina
Fase: Analisis

Numero de acta 1060
Fecha: 18 de junio

IE: LA BUITRERA
Ficha: 3164823
Programa: cocina
Fase: Ejecucion

13

Las demads necesarias para el
cabal cumplimiento del objeto
contractual.

Para el presente mes se
adelantaron las siguientes
actividades asignadas por
parte de la coordinacién
académica.

Fecha: 14 de julio de
2025

Actividad: gestion
documental

Fecha: 09 y 10 de julio de
2025

Se relacionan
actividades
desarrolladas en archivo
Anexo 1 Informe de
evidencias.
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Actividad: situacién de
salud

Fecha: 25 de junio de
2025

Actividad: materiales de
formacién

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe
en el Formato Informe Legalizacién Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se
describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada

informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los

cuales forman parte integral del presente informe de ejecucidn contractual.

ITEM No DE LA ORDEN | LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1. 84825 Buga- palmira -cali- 16-06-25 19-06-25
buga
2.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacidén del informe de ejecucidon contractual, deberd reportarlo en el siguiente

informe de ejecucién contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados

como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos
9
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realizados y el No. 87731304 de la planilla, MIPLANILLA para el periodo de JUNIO de 2025.

(Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitramites”)

Cordialmente,

Firma
Camilo Andrés Eslava Cortés
Contratista

C.C. No. 1022375456 de Bogota

Recibi a satisfaccion:

Firma
LUDWIG MAURICIO ROJAS DELGADO
Supervisor(a) Contrato CO1.PCCNTR. 7392428 de 2025

Coordinador Académico
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PROCESO
GESTION ORGANIZACIONAL Y DEL RIESGO

NOMBRE DEL FORMATO

ANEXO 1 - EVIDENCIAS

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X Publica Clasificada |:| Publica Reservada

EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
ANEXO 1 - EVIDENCIAS

Contratista: Camilo Andrés Eslava Cortés

Numero de contrato: N.2 CO1.PCCNTR. 7392428
Periodo: julio de 2025

Supervisor de contrato: Ludwig Mauricio Rojas Delgado

A continuacién, se evidencian las actividades desarrolladas durante en el mes de julio de
2025:

OBLIGACIONES CONTRACTUALES Y EVIDENCIAS
Formacion profesional integral
1. Brindar FPI a los aprendices en el programa de manera presencial, utilizando las

plataformas proporcionadas por la entidad, de acuerdo con el procedimiento establecido
para la ejecucidon de la formacion.

Informacion del proceso formativo segun obligaciones

IE: Nuestra Sefiora del Palmar
Ciudad: Palmira

Programa: técnico en cocina
Ficha: 2916255

Grado: 11

Fase: evaluacion
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Competencia: Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y procedimiento
técnico

Resultado: 4. ELABORAR PRODUCTOS DE REPOSTERIA Y PANADERIA DE COMEDOR
UTILIZANDO PREPARACIONES DE BASE, TECNICAS DE ENSAMBLE Y DECORACION

RAP EVALUADO: NO

IE: Nuestra Sefiora del Palmar

Ciudad: Palmira

Programa: técnico en cocina

Ficha: 2916255

Grado: 11

Fase: ejecucion- evaluacion

Competencia: Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccion y procedimiento
técnico

Resultado: efectuar procedimientos de alistamiento en materias primas de acuerdo con
técnicas, parametros de produccioén y calidad.

RAP1 evaluado: si

Fecha 1: 16/06/2025

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar elementos para la preparacién de alimentos
en cocina.

Descripcion de la sesion: 1.En grupo de cinco personas, analicen y discutan preparaciones
relacionadas con leguminosas.

Soporte fotografico y Registro de asistencia:

-
-

g
Soporte fotografico y Registro de asistencia:
12
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No| NOMBRES YAPELLIDOS -APRENDZ | DT-06 -2 § 16-06 - 25
FIRMA

nnnnn

FIRMA
1 |ANA SOFIA LOZANO ROSERO o

2 | ANDREA SOFIA SALAZAR MONTANO b
'3 JANGELICA MARIA SUAREZ IDROBO [P Y

na o o 1
Xfa londm Sapa loudes Soazz |
fngelica © i }
|

4 | DANIELA LOPEZ LONDONO —F o— VDol Toper |1 Denely IS, —o—
5 |DANNA SOPIA LOPEZ TRUAILLO

6 JEMILY SANCHEZ MOLINA Wy Vo — o — —
7 [ESTEFANIA CUERO GRUESO Eﬁ%g\l’mm Esdelanse

'8 |GERALDINE LOPEZ VARGAS ne ldwe

& ioSSENVALNTRAEW FERER— [Nitertya s Top oy s
10| LAURA SOFIA ARBOLEDA MARTINEZ 2 a

Swula

11 [LAURA TATIANA LONDONO TREIO
12|MARIA CAMILA GARCIA SARMIENTO
13| MARIA DEL MAR GALLEGO CORDOBA Pt

14|MARIA DEL MAR OCAMPO RUANO Qlsn P

15 [MARIA JOSE VALENCIA CARMONA 24 " N
16 |MARIANA HERNANDEZ LIBREROS

CidleN . LR als -

U_LL____,L____,_______,,_

IE: La Buitrera
Sede: Toledo
Ciudad: Cali

Programa: técnico en cocina
Ficha: 3164823
Grado: 10

Competencia: CONTROLAR EL MANE]JO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA PRODUCCION DE
ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS

Resultado: Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del
producto y los estandares de calidad definidas por la organizacién
Fase: planeacion

RAP EVALUADO: NO

IE: La Buitrera

Ciudad: Palmira

Programa: técnico en cocina

Ficha: 3164823

Grado: 10

Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con normatividad vigente

Resultado: Detectar los riesgos de contaminacién que afectan el servicio de alimentos y

bebidas teniendo en cuenta los tipos de contaminantes (fisicos, quimicos y bioldgicos).
Fase: Analisis- Planeacidn

RAP evaluado: S|

Fecha 1: 17/06/2025

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Conocer los peligros y fuentes de contaminacion de
los alimentos a fin de prevenir alteracion de los alimentos

13
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Descripcion de la sesion: realizan analisis de video sobre contaminantes y en mesa redonda
debaten ideas principales y conceptos nuevos y/o desconocidos
Soporte fotografico y Registro de asistencia:

Fecha 2: 24/06/2025
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Prevenir la contaminacion en dreas de produccion
culinaria.

Descripcion de la sesidn: Clase magistral apoyada de cuadro comparativo con los
principales riesgos asociados a la contaminacidon de ambientes y superficies

Soporte fotografico y Registro de asistencia:

=Y Valle Del Caljca
Colombiaw
La Buitrera

Listado de asistencia

14
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[mm) DE FICHA

Ims J-U"\ID
Im:l NOMBRES Y APELLIDOS -APRENDIZ

1 |[BRANDON EMANUEL MANZANO LUCIO

| 2 [DANNA VALENTINA CASTILLO JIMENEZ i
[ uonsrumers ]
[« ]isaBeuaLOpeziPA |
[5]

[ 6 [JEHIMY DAHINNA QUINA BECOCHE

| 7 |[KAREN ESTEFANYA VIDAL GARCIA-
| s |MARICEL GUATA MIRANDA

IE: La Buitrera

Sede: Toledo

Ciudad: Cali

Programa: técnico en cocina

Ficha: 2916224

Grado: 11

Fase: evaluacion

Competencia: Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y procedimiento
técnico

Resultado 4. ELABORAR PRODUCTOS DE REPOSTERIA Y PANADERIA DE COMEDOR
UTILIZANDO PREPARACIONES DE BASE, TECNICAS DE ENSAMBLE Y DECORACION
RAP EVALUADO: NO

I.E : La Buitrera

Sede: Toledo

Ciudad: Cali

Programa: técnico en Cocina

Ficha: 2916224

Grado: 11

Fase: ejecucion - evaluacion

Competencia: Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y procedimiento
técnico

15
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Resultado: efectuar procedimientos de alistamiento en materias primas de acuerdo con
técnicas, parametros de produccion y calidad.
RAP1 evaluado: SI

Fecha 1: 19/06/2025

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar elementos para la preparacién de alimentos
en cocina.

Descripcion de la sesidn: cocina internacional.

Soporte fotografico y Registro de asistencia:

19/06/2025, 1:54:38 p.m
Call

Valle Del Cauca
Colombia

La Bullrera

Fecha 2: 26/06/2025
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar elementos para la preparacién de alimentos
en cocina.

Descripcion de la sesion trabajo y acondicionamiento, almacenamiento y comida

internacional.

16
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Soporte fotografico y Registro de asistencia:

Listado de asistencia

IE: Nuestra Sefiora del Palmar
Sede: tnica

Ciudad: palmira

Programa: técnico en
Servicio de Restaurante y Bar.

GOR-F-012 V03
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Ficha: 2919526

Grado: 11

Competencia: PREPARARACION DE BEBIDAS A SOLICITUD DEL CLIENTE
Resultado de Aprendizaje:

Obtener cafés filtrados y bebidas a base de café de acuerdo con métodos y estandares

internacionales. Fase: evaluacion
RAP EVALUDO NO

IE: Nuestra Sefiora del Palmar

Sede: Unica

Ciudad: palmira

Programa: técnico en servicio de restaurante y bar

Ficha: 2919526

Grado: 11

Competencia: PREPARARACION DE BEBIDAS A SOLICITUD DEL CLIENTE
Resultado de Aprendizaje: Elaborar bebidas conforme a procedimientos técnicos y
requerimiento del cliente.

Fase: Ejecucidon-Evaluacién

RAP1 evaluado: S|

Fecha 1: 20/06/2025

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Clasificar bebidas de acuerdo con los procesos de
fabricacion.

Descripcion de la sesidon: Evaluacion

Soporte fotografico y Registro de asistencia:

18
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Fecha 2: 27/06/2025

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Clasificar bebidas de acuerdo con los procesos de
fabricacion.

Descripcion de la sesidn: Preparacidn de bebidas.

Soporte fotografico y Registro de asistencia:

( i

7’.“.

Palmira
b Del Cauca

19
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Listado de asistencia.

Acompaiiamiento técnico pedagdgico al Desarrollo Curricular del programa de formacion.

IE: Nuestra sefiora del palmar
Sede: liceo femenino
Ciudad: palmira

Programa: TECNICO EN COCINA y servicio de restaurante y bar
Ficha: 2916255-2919526

Evidencia: Asistencia y registro fotografico.

20

GOR-F-012 V03



SENA

/06/2025,8:13:11 a.m.
Palmira
Valle Del Cauca

Colombia

2. Colaborar vy asistir a reuniones y encuentros de los equipos interdisciplinarios de
desarrollo curricular, conformados por programas o redes tecnoldgicas, con el fin de
asegurar la coherencia en la creacién de proyectos formativos, la planificacion pedagdgica,
los instrumentos de evaluacién, el material de apoyo y otros elementos necesarios para la
planificacién y ejecuciéon de la formacion profesional integral, conforme a los lineamientos
institucionales.

Fecha: 2-07-2025
Actividad: Reunién en CAFETERIA DE APRENDICES

21
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HONOR X8c

Fecha: 7-07-2025
Actividad: Reunion en BLOQUE ADMINISTRATIVO

GOR-F-012 V03

02/07/2025 08:1€
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Fecha: 04 de julio de 2025
Actividad: Desarrollo curricular

Fecha: 03 de julio de 2025
Actividad: Desarrollo curricular

SENA

4 de julio de 2025, 9:58 a.m.
Buga

Valle Del Cauca
Colombia

Club del Comercio
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Buga

Valle_.Del Cauca
Colombia

Club del Comercio

3. Intervenir en la planificacion v desarrollo del proceso de induccion de los aprendices
deformacion titulada, asi como en el reconocimiento de aprendizajes previos, conforme a
los lineamientos institucionales y las necesidades del Centro.

Para la vigencia del mes actual no se realizaron actividades asociadas a esta obligacion.

4. Llevar a cabo el seguimiento de la etapa productiva de los aprendices asignados,
conforme a los lineamientos establecidos.

Programa: técnico en cocina

Ficha: 2916255

Cantidad de Aprendices: 24

REGISTRO SEGUIMIENTO ETAPA PRODUCTIVA

FECHA DE ELABORACION: 30 junio de 2025
PROGRAMA: Técnico en cocina

N° FICHA: 2916255

INSTRUCTOR: CAMILO ESLAVA

FASE DEL PROYECTO: Planeacion Ejecucionx
Evaluacion

24
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INSTITUCION NUESTRA SENORA DEL PALMAR

EDUCATIVA

FECHA INICIO ETAPA | Inicio Finalizacion
PRODUCTIVA:

FECHA DE | 01/08/2024 30/11/2025
FINALIZACION ETAPA

PRODUCTIVA:

Nombres y apellidos | Actividad Avance de cumplimiento

del aprendiz

MARIANA HERNANDEZ
LIBREROS

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

DANNA SOFIA LOPEZ
TRUJILLO

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccibn en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccibn en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

MARIA DEL MAR
OCAMPO RUANO
SHARICK ONATE
ADAMES

DANIELA LOPEZ
LONDONO

MARIANA OROBIO
TORRES

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

ANA SOFIA LOZANO
ROSERO

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

GOR-F-012 V03
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MARIA CAMILA GARCIA
SARMIENTO

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

MARIA JOSE VALENCIA
CARMONA

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

GERALDINE LOPEZ
VARGAS

ANDREA SOFIA
SALAZAR MONTANO

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

JOSSELYN VALENTINA
ME]JIA HERRERA

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

VALENTINA VELASCO
GOMEZ

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

MELANI GUERRERO
MELENDEZ

LAURA SOFIA
ARBOLEDA MARTINEZ
EMILY SANCHEZ
MOLINA

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

GOR-F-012 V03
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LAURA TATIANA
LONDONO TRE]JO

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

NATHALY ANDREA
ANDRADE ZAMBRANO

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

MELANY
USMA MALES

XIOMARA

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

ANGELICA
SUAREZ IDROBO

MARIA

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

MARIA DEL MAR
GALLEGO CORDOBA

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

ESTEFANIA
GRUESO

CUERO

efectuar operaciones de limpieza
y desinfeccion en ambientes
de produccion de alimentos
teniendo en cuenta programa,
procedimientos

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

Programa: técnico en cocina

Ficha: 2916224

Cantidad de Aprendices: 8

REGISTRO DE SEGUIMIENTO ETAPA PRODUCTIVA

FECHA DE ELABORACION: 30 junio de 2025

PROGRAMA: Tecnico en cocina

N° FICHA:2916224

GOR-F-012 V03
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INSTRUCTOR: CAMILO ESLAVA

FASE DEL PROYECTO: Planeacion Ejecucionx
Evaluacion

INSTITUCION LA BUITRERA

EDUCATIVA

FECHA INICIO ETAPA Inicio Finalizacion

PRODUCTIVA:

FECHA DE 01/08/2024 30/11/2025

FINALIZACION ETAPA

PRODUCTIVA:

Nombres y apellidos del | Actividad Avance de cumplimiento

aprendiz

ANA SOFIA HERRERA realiza preparaciones de Cumple con las actividades

VAHOS alimentos segun propuestas en el formato 023
requerimiento del cliente

KAREN YULIANA realiza preparaciones de Cumple con las actividades

SALINAS SALAMANCA alimentos segin propuestas en el formato 023
requerimiento del cliente

MARIANGEL AVILA realiza preparaciones de Cumple con las actividades

LOPEZ alimentos segun propuestas en el formato 023
requerimiento del cliente

DEINER ANDRES realiza preparaciones de Cumple con las actividades

GUACHETA MOSQUERA | alimentos segin propuestas en el formato 023
requerimiento del cliente

NICOL DIAZ PEREZ realiza preparaciones de Cumple con las actividades
alimentos segin propuestas en el formato 023
requerimiento del cliente

JENNIFER ANDREA realiza preparaciones de Cumple con las actividades

QUICENO VALLEJO alimentos segun propuestas en el formato 023
requerimiento del cliente

ASHLEY NICOLE DAVIS realiza preparaciones de Cumple con las actividades

BEDOYA alimentos segin propuestas en el formato 023

requerimiento del cliente

SOFIA POSSO BELTRAN

realiza preparaciones de
alimentos segin
requerimiento del cliente

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

Programa: técnico en

Servicio de Restaurante y Bar.

Ficha: 2919526

Cantidad de Aprendices: 26

REGISTRO DE SEGUIMIENTO ETAPA PRODUCTIVA

FECHA DE ELABORACION: 30 junio de 2025

GOR-F-012 V03
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PROGRAMA: Tecnico en servicio de restaurante y bar

N° FICHA:2919526

INSTRUCTOR: CAMILO ESLAVA

FASE DEL PROYECTO: Planeacion Ejecucion x
Evaluacion
INSTITUCION EDUCATIVA | NUESTRA SENORA DEL PALMAR
FECHA INICIO ETAPA | Inicio Finalizacion
PRODUCTIVA:
FECHA DE FINALIZACION | 01/08/2024 30/11/2025
ETAPA PRODUCTIVA:
Nombres y apellidos del | Actividad Avance de cumplimiento
aprendiz
SARA MICHELLE BONILLA | realiza  preparacion de | Cumple con las actividades
VASQUEZ bebidas segun | propuestas en el formato 023

requerimiento tecnico

VALENTINA VILLEGAS | realiza  preparacion de | Cumple con las actividades
GOMEZ bebidas segun | propuestas en el formato 023
requerimiento tecnico

KIARA MAITE GOMEZ | realiza preparacion de | Cumple con las actividades

RAMIREZ bebidas segun | propuestas en el formato 023
requerimiento tecnico

KAREN VANESSA | realiza  preparacion de | Cumple con las actividades

ACEVEDO FERNANDEZ bebidas segun | propuestas en el formato 023

requerimiento tecnico

LIZETH CAMILA PIAMBA | realiza preparacion de | Cumple con las actividades
GONZALEZ bebidas segln | propuestas en el formato 023
requerimiento tecnico

NICOLE DAIANA MELO | realiza preparacion de | Cumple con las actividades

SANCHEZ bebidas segun | propuestas en el formato 023
requerimiento tecnico

MARIANA MOLINA | realiza preparacion de | Cumple con las actividades

MOGOLLON bebidas segun | propuestas en el formato 023
requerimiento tecnico

AMY MARIANA | realiza preparacion de | Cumple con las actividades

CIFUENTES ACEVEDO bebidas segun | propuestas en el formato 023

requerimiento tecnico

JULIANA ANDREA MAZO | realiza preparacion de | Cumple con las actividades
RUALES bebidas segun | propuestas en el formato 023
requerimiento tecnico
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MARIANA NUNEZ | realiza preparacion de | Cumple con las actividades

URQUIO bebidas segun | propuestas en el formato 023
requerimiento tecnico

SARAY RODRIGUEZ | realiza preparaciéon de | Cumple con las actividades

ANGULO bebidas segun | propuestas en el formato 023
requerimiento tecnico

HEILLY CAROLINA | realiza  preparacion de | Cumple con las actividades

VALLEJO ESCOBAR bebidas segun | propuestas en el formato 023

requerimiento tecnico

MARIA

ALEJANDRA

ARAMBURO REYES

realiza preparacion de
bebidas segun
requerimiento tecnico

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

KAREN TATIANA LOPEZ

HIDALGO

realiza preparacion de
bebidas segun
requerimiento tecnico

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

LAURA SOFIA GIRALDO

realiza preparacion de
bebidas segun
requerimiento tecnico

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

ANA VIRGINIA GARCIA

SAAVEDRA

realiza preparacion de
bebidas segun
requerimiento tecnico

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

LAURA SOFIA GARCIA

GIRALDO

realiza preparacion de
bebidas segun
requerimiento tecnico

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

TATIANA GIRALDO MINA

realiza preparacion de
bebidas segun
requerimiento tecnico

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

VALERY GIRALDO HINA

realiza preparacion de
bebidas segun
requerimiento tecnico

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

SARAY CUSPOCA | realiza preparacion de | Cumple con las actividades

RODRIGUEZ bebidas segun | propuestas en el formato 023
requerimiento tecnico

JESSICA VALERIA | realiza preparacion de | Cumple con las actividades

VILLEGAS VARGAS bebidas segun | propuestas en el formato 023

requerimiento tecnico

DANIELA
RAMIREZ

VARGAZ

realiza preparacion de
bebidas segun
requerimiento tecnico

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

GOR-F-012 V03
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ISABELLA ESCOBAR CRUZ

realiza preparacion de
bebidas segun
requerimiento tecnico

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

LAURA ISABELLA RENDON
BENAVIDES

realiza preparacion de
bebidas segun
requerimiento tecnico

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

SAMANTHA
MEJIA

CAMACHO

realiza preparacion de
bebidas segun
requerimiento tecnico

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

KAREN SOFIA RODRIGUEZ
SANCHEZ

realiza preparacion de
bebidas segun
requerimiento tecnico

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

VALERIA GARCIA ZAPATA

realiza preparacion de
bebidas segun
requerimiento tecnico

Cumple con las actividades
propuestas en el formato 023

5. Registrar mensualmente las actividades en las plataformas designadas por la entidad

para el Procedimiento de Ejecucion de la Formacion Profesional Integral, verificando a

través de la gestidon del portafolio de evidencias del instructor.

Se soporta mediante reporte de tiempos del instructor.

GOR-F-012 V03
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: CAMILO ANDRES ESLAVA CORTES

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA

FECHA INICIAL: 01/06/2025 00:00:00
FECHA FINAL: 30/06/2025 23:59:59

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 144,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

_FICHA | FECHAINICIO | FECHAFINAL | EVENTO | HORAS _

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

16/07/25 11:54 Page 9 of 10

6. Entregar los informes mensuales de ejecucidn en las fechas establecidas por el supervisor
del contrato, utilizando los formatos y medios requeridos, asi como el informe final de
gestidn y otros documentos necesarios para la liquidacion del contrato.

Se realizd cargue de informacién en la plataforma SECOP del mes junio de 2025,
correspondiente a la cuenta de cobro

32

GOR-F-012 V03



SENA

Blsqueda v Misprocesos v Menii v _

- iminisirsciin de cortaios — VT contrato
@® Cancelar < | Evaluacién de la Entidad Estatal | >
VER CONTRATO
Ejecucion del Contrato
Forcentaje  Recepcidn de anicules
Referencia Fecha prevista de entraga % ejecucién prevista Fecha real de entreg: % ejecucin real
Paga 001 280212025 12:00 PV LT e 28102/2025 1200 PM 210
PAGD 002 31103/2025 1200 P11 1820 31103/2025 1200 PW 1820
PAGD 003 300472025 1200 PY1 2730 3010412025 1200 PM 2730
PAGD 004 31105/2025 12.00 P11 B0 310512025 1200 PW B.40
PAGD 005 300612025 12:00 P11 550 300872025 1200 PW 4550
PAGD 008 3110712025 12.00 P11 54580 3110712025 1200 PW 5450 Confirmada
PAGD 007 3110872025 12.00 P11 63,70 31/08/2025 1200 PW 8370 Confirmada
Plan de Pagos
Se requieren emisiones de cdigos de autorizacién? S Na
1d de pago Nimero de factura Fecha de emisién Fecha de recepcion Valor tofal de la factura  Estado
Pago 001 o1 280272025 £:17:00.AM 2410212026 1200:00 PM iUTC- 36T0B08COP  Pagado Detale
Pago 002 Fage 002 3110272025 10:45:00 AM (Ut 23/03/2026 1200:00 PM T 4500511 COP  Pagado Detale
Pago 003, Pago 003 025 10:02:00 AM (UTe 1110412025 12:00:00 P 4590511C0P  Pagato Detale
Pago 004 Pago 004 4590511COP  Awepiata Detale
Pago 005, Pago 005 4590511COP  Acspiada Detale
Grear

7. Brindar apoyo y acompaiamiento a las Instituciones Educativas vy a la Coordinacion
Académica del Programa de Articulacion con la Educacion Media, en la recopilacién vy
revision de la documentacién relacionada con los procesos de matricula y certificacion de
cada una de las ofertas de formacidn de la vigencia.

Para la vigencia del mes actual no se realizaron actividades asociadas a esta obligacién.

8. Preparar la oferta y alistamiento de formacion de los calendarios A y B de la vigencia,
seglin sea necesario.

Para la vigencia del mes actual no se realizaron actividades asociadas a esta obligacién.

9. Cumplir con los lineamientos del Sistema Integrado de Gestidn y del Sistema deSeguridad
y Salud en el Trabajo.

Se apoyo al centro de formacién en las siguientes actividades:

Actividades: diligenciamiento formulario de registro para la evaluacién de cargas de trabajo
por proceso y dependencia -SENA
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Una pagina insertada en n-
vrfjdpcgqdtizjroz63li6ne-
crxmf3sl4ydxkhq-0lu-
script.googleusercontent.-
com dice

iRegistro exitoso! Gracias por
completar la informacién. Tu carga de

trabajo ha sido registrada con éxito

10. Brindar apoyo al centro de formacion mes a mes, en la promocion de su portafolio de
servicios

Fecha: 01-07-25

Descripcién de la actividad: contrato de aprendizaje

Publicado en WhatsApp

Soporte fotografico .
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Esta es su lucha convertida en ley. Hoy,
su esfuerzo tiene respaldo, derechos y
futuro.

Gracias a quienes creyeron, lucharon y no se
rindieron. §§

Hoy, el contrato de aprend;zaje con... Ver mas

”N
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11. Gestionar la  certificacion de la  norma de competencia “ORIENTAR
PROCESOSFORMATIVOS CON BASE EN LOS PLANES DE FORMACION CONCERTADOS, o la
actualizacidn "ORIENTAR FORMACION PRESENCIAL DE ACUERDO CON PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVO”.

Se evidencia gestidn para la inscripcion a la norma.

MIERCOLES, 16 DE JULIO 2025 = CAMILO ANDRE

WA CORTES | [ACTUALICE SOPORTES] | [ACTUALICE SUS DATOS] | [CAMBIAR CONTRASENA] | [CERRAR SESION]

' . &
SENA Sistema Nacional ¥

7 v de Formacién Trabajo
A para el Trabajo —

Info. de Grupos

A continuacién podra visualizar los grupos a los que ha pertenecido.

Radicado PN30-2025-76-9124-P1773

Titulo 240201056 - Orientar formacion presencial de Versién 2
acuerdo con procedimientos técnicos y normativa

Reg\'onal VALLE Centro 9124 - CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA

12. Evaluar los resultados de aprendizaje de los aprendices en formacién, de acuerdo con
la planificacién pedagdgica de los programas asignados, y gestionar la documentacién
correspondiente a cada uno de ellos.

Numero de acta 1061

Fecha: 18 de junio

IE: Nuestra sefiora del palmar

Ficha: 2919526

Programa: Servicio de restaurante y bar
Fase: Ejecucién

Ptk aul Reporte: TemTrangs
2stszs

Te3sant

1

SERYICID DE RESTAURANTE ¥ BAR
ENEJECUCION

otoszozs

T2rz0zs

PRESENCIAL

76 - REGIONAL YALLE

5124 - CENTRO AGROPECUARD DE BUGA

Tipodc - [Wimeraae - [Wombre ~[Fpemnass ~[Estaae T e i [Fesaitads ae Aprevdiaie ~[oeieio ae ~[Fecia y Rors der e
i (R SRR MICHELLE EONILA A38UEZ ENFGRMACION | 5535 - PREFARAR, COCTELES SEGUN ST ANDARES TECHICOS T B ONFORIE CON FFROEADD EEEEE
Tl 1072102147 SARA MICHELLE EONILLA YASQUEZ ENFORMACION 3538 - PREP, ESTANDARES TECHI Y E APROEADD OTION2025 15,50
i TEE TR PICHELLE EOHILA VA3aUED ENFGRMACION | 3295¢ - PREF EETANCAFESTECHICET 7 | £2320% - 2 EFECTUAR MICE ENPLACE PAToh EL SERVICIO LE GEEIDAS | APROEADD EEEELET)
NORMATIVA SEGUN TECHICAS, GROEKES DE FRODUCCIGN 7 PROYECCISH DE
i (R SRR MICHELLE EONILA A3AUEZ ENTGRMACION | 36036 FREPAR AR COCTELES SEGUN EETANDARES TECHIEGS ¥ smaa wBTENEn CAPES FLTR AD0S v BEGIOAT A BATE OE CATE | FOREVALUAR
orco ST NARES ITERUACIONLIES
i TR0ZTIS VALENTIE, VILLEGAS GOMEZ ENFGRMACIGN | 55355 - PREFARAR COCTELES SEGUN EST ANDARES TECHICOS T ssoaas amaomazmmcouromscomaaczmwsmos FFROEADD EEEEE
Tl (EEEH WALENTINA WILLEGAS SOMEZ ENFORMACION 3538 - PREP, ESTANDARES TECHI Y - h APROEADD OTION2025 15,50
i ToReaTEs TALERTINE, TGRS SoMEZ ENFGRMACIGN | 5595% - PREF ST ANGARES TECHICaS T 4 WISE ENPLACE PAFA EL SEAVILIO UE GEBIDAT | APFOEA00 EEEEE)
NORMATIVA
i TR0ZTIS VALENTIE, VILLEGAS GOMEZ ENFGRMACION | 5535 - PREFARAR, COCTELES SEGUN ST ANDARES TECHICES T B €5 FLTRACDS ¥ BEGI0A ABASE DECATE | FOREVALUAR
i TERETE WIFFE WATE ENFGRMACION | 3295¢ - PREF EET ANGAFES TECHICES 7 3 FFOERDD EEEELET)
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Numero de acta 1062

Fecha: 18 de junio

IE: Nuestra sefiora del palmar
Ficha: 2916255

Programa: cocina

Fase: Ejecucidn

SENA

REPUILE U JUILIUS UE EVAIUAasiv

TTrnEs
29tpess

"eassos

03

cocina,

ENEJECUCION

owosizoes

titerz0zs

PRESENCIAL

76- REGIONAL VALLE

124 - GENTRO AGROPECUARID DE BLGA,

Numero de acta 1063
Fecha: 18 de junio

GOR-F-012 V03

Hombre ~TApeitidos Frtade ~[Competercin T Receitade de Apresdizaie Tuicio de Fecha y Hora del Jui ciowarie que regiztr
TAREIATIA REFMANDES LGRERDS EnFoRmACION | “prep > e scwerds con 35185 -2 EL CT 05 O COGITIA DF FPROBADD TroTiE025 28 ey
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IE: LA BUITRERA
Ficha: 2916224
Programa: cocina
Fase: Ejecucion

SENA

Reporte de Juicios de Evaluacion

TRTIE

Fi24- GenTRO ARG

Numero de acta 1060
Fecha: 18 de junio

IE: LA BUITRERA
Ficha: 3164823
Programa: cocina
Fase: Analisis

Reporte de Juicios de Evaluacion

= [ e e Ty =
Fnaeoreee ErET CRRErR ANSS T oRTRCI FoR BT
e e =
P e o
o e
v e FoRETa
B e
e imierim thenien
v ErroRaT
v =
e o T
(=R FRrAmGEL = 321013, FCALIZAR PREPARACIONLE OF EASE DCREF OSTERAY | POR EVALUAR
roce imienemhenien | Tesioas,
s Fm ] R =
e AR AT lﬁ?ﬁﬁmﬁﬂmu B
[ ]
SENA
ACTA No. 1063_ 2916224_AEM
NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: COMITE DE EVALUACION, SEGUIMIENTO Y ESTADO DE
ADMINISTRACION EDUCATIVA SOFIA PLUS
FICHA: 2916224 sena
CIUDAD Y FECHA: Guadalajara de Buga HORA INICIO: | HORA FIN: '7AV
18 de junio de 2024 2:00 pm 4:pm L bl a A —
Camilo Andrés Programa de Sl
LUGAR Y/0 ENLACE: Guadalajara de Buga DIRECCION / REGIONAL / CENTRO: Eslava Cortés | Articulacién conla
Reglonal valle/Centro Agropecuario Educacién Media
de Buga-CAB Maria del Docente IE St
AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR: Carmen Benitez | Nuestra sefiora del
i
1. Comité de Evaluacién y seguimiento p;d r:.;r»cm .
Programa; Técnico en COCINA “‘"91622‘
Fase: Ejecucién 2
2. Estado de administracién educativa en SOFIA PLUS con relacién a Juicios Evaluativos y Estados de s
formacién de aprendices. Lider-AEM
Ficha: 2916224 ¢ /
Fase:  Ejecucién Santiago Jo Coordinador IE st
OBJETIVO(S) DE LA REUNION: 7
Comité de y citado por el Ce para evaluar aspectos De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccion de Datos Personales, ‘cl fervl«o Nacional de
é rupo COCINA Ficha N ete a garantizar la y pr d It
v dnlo sorenmdn G b et Gl ROt R At Sk s v et el S S
2016224 en su Fase de Ejecucién y revisar el estado de administracion educativa en S o legalinental
s fichas en mencin ANEXOS.
DESARROLLO DE LA REUNION
'ORDEN DEL DIA.
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13. Las demas necesarias para el cabal cumplimiento del objeto contractual.

Fecha: 14 de julio de 2025
Actividad: gestién documental

REDMI NOTE 13 PRO 14/07/2025 09:22

Fecha: 09 y 10 de julio de 2025
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Actividad: situacion de salud

Situacién de salud

) Camilo Andres Eslava Cortes

® Para: @ Ludwig Mauricio Rojas Delgado Jue 10/07/2025 8:05 AM

ﬂ Retencién: Exchange Online (10 afios) Expira: Dom 8/07/2035 8:05 AM

Cordial saludo, el presente para informar y justificar mi no presencia en el CAB para las
actimidades socalizadas por el Lider Diego del dia miércoles 9 y jueves 10 .

Durante el dia 9 presenté un cuadro de vomito y diarrea acompanado de fuerte dolor
muscular lo cual impidié mi participacion en las actividades socializadas, para el dia de hoy
Jueves presento fiebre alta y adn persiste el tema estomacal, segin informacidn gue me dieron
en el hospital es un cuadro viral que esta atacando en la zona.

Quedo atento a cualquier solicitud adicional.

Cordialmente,

Situacion de salud

" = ‘ Ludwig Mauricio Rojas Delgado
I"‘
2@ Para: ® Camilo Andres Eslava Cortes Lun 14/07/2025 8:06 AM

CC: @ Diego Fabian Chavarniaga Valencia

@ Publica

ﬂ' Retencién: Exchange Online (10 afios) Expira: Jue 12/07/2035 8:06 AM
Muy buen dia,

Enterado.
Pronta recuperacion.

Fecha: 27 de junio de 2025
Actividad: Yincana
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Fecha: 25 de juniod
Actividad: materiale

e 2025
s de formacion
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